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MOLDE CENTENO

REFERENCIA: PA00139

La riqueza del centeno

- Pertenece a la categoria “moldes”; encontramos en los moldes una corteza casi imperceptible. Con una miga himeda :
: y delicada.ldeal para crujientes y séndwich. :
Los panes integrales son ideales para comidas mds ligeras, aportan gran cantidad de fibras
y maridan perfectamente con verduras frescas o ahumados.

Precocido y ultracongelado.

Ingredientes

Masa madre de centeno, harina integral de centeno, harina de espelta, sal (antiapelmazante E- 536), agua.

Contiene Gluten. Puede contener trazas de semillas de sésamo, soja, lactosa y frutos secos.

Caracteristicas
TIPO PESO UNIDAD FORMATO
Integral 950¢* 24x10%*
Embalaje y transporte
UNIDADES/CAJA ~ MEDIDAS CAJA CAJAS/PALE PESO CAJA
¥ ¥ S §
8 40x25x20% 81 7,5kg
Coccion
CONSERVACION ~ DESCONGELACIGN ~ COCCION - HUMEDAD TIEMPO

© O ®

-18°C 45'-1h 200 °C-30% 2

*Peso precocido  ** Medidas en cm
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